Sehr geehrte Giste,

wir freuen uns, Sie in unserem Haus
begriiffen zu diirfen.
Auch in diesem Jahr wurde unser Restaurant wieder
mechrfach ausgezeichnet und gehdre zu den Besten in Deutschland.
Unsere Auszeichnungen sind Ansporn und Motivation
unseren Gisten, jeden Tag aufs Neue, eine chrliche
und kreative Kochkunst zu bieten.
Wir bitten Sie, am Tisch aus maximal 2 verschiedenen Meniis zu wihlen.
Bei Tischreservierungen ab 5 Personen bitten wir um die Auswahl eines

einheitlichen Meniis.

IThre Familie Hige und Team

Bitte haben Sie Verstindnis, dass wir jedem reservierten, aber nicht abgesagten Gast,
50 Euro NO SHOW Gebiihren berechnen. Aufgrund der Vielzahl der verwendeten
Produkte, kénnen wir auf Unvercriglichkeiten & Allergien nur bedingt Riicksiche

nehmen.
Tiefere Allergien oder Didtwiinsche (wie vegan) kdnnen in unseren Gerichten niche
immer beriicksichtigt werden. Im Zweifelsfall kontaktieren Sie uns telefonisch.
Bitte teilen Sie uns eine Lebensmictelunvercriglichkeit

schon bei der Tischreservierung mit.



Hummerschaumsiippchen

Kartoffel-Garnelenmaultischle

Schwarzwaldforelle aus Calmbach

Riucherfisch Beurre Blanc | Bohnenkerne | Dillsl

Atlantischer Seeteufel
Geschmorter Lauch | Pastinakencréme | Salzzitrone

RostgemiiseJus

Sorbet von roten Beeren | Champagnerschaum
oder

Pflaumenragout | Mandelkuchen | Sauerrahm-Limetteneis

Meniipreis Euro 94,00
ohne Forelle Euro 81,00
ohne Dessert Euro 81,00

Selbstverstindlich bieten wir IThnen

auch eine vegetarische Variante an.



i

Badwirt’s Maultaschensuppe
Oder

Kohlrabischaumsuppe | Gebeizter Lachs | Dillsl

Bunter Salacceller

Rosa gebratener Kalbsriicken

Spitzkohl | Kriuterseitlinge | Spitzle

oder

Knusprig gebratene Ente

Rotkohl | Kartoffel- und Serviettenknodel | Glasierter Apfel

Sorbet von roten Beeren | Champagnerschaum
oder

Pﬂaumenragout | Mandelkuchen | Sauerrahm-Limetteneis

Meniipreis mit Kalb Euro 77,00
Meniipreis mit Ente Euro 79,00

ohne Suppe, Salat oder Dessert
minus 8,00 Euro pro Gang

Selbstverstindlich bieten wir Thnen

auch eine Vegetarische Variante an.



Ungestopfte Bio-Ginseleber aus Holzkirch
geﬂﬁmmter BBQ-Aal | Blumenkohl | Dill | Brioche

Kohlrabi & Landei ‘Carbonara Style’

Lardo | Kaviar

Steinbutt

Bohnenkerne | Triiffeljus | Braune Butter

Rote Garnele gegrillt
Spitzkohl | Sushi-Reis | Asiatische Aromen

Upgrade mit Kaisergranat 15 €

Hirschkalbsriicken
Lauch | Champignons | Pastinake

Dunkle Schokolade & Dulce de leche

Vanille | Pecannuss | Petersilie

Meniipreis
4 Ginge nach Wahl inklusive Dessert 123 €
5 Ginge nach Wahl inklusive Dessert 149 €
6 Ginge 173 €

-Der Hauptgang ist immer der Hirschkalbsriicken-

Selbstverstindlich bieten wir Thnen auch die beg]eitenden Weine zum Menii.

Wir bitten Sie um Verstindnis, dass wir pro Tisch nur

die gleichen Ginge servieren.



