
Business Lunch
P R E M I U M

Arktischer  Saibl ing  |  Radieschen-Vinaigrette  |  Sushi  Reis

 Gyoza vom Öll inger  Huhn |  Schmorgemüsecrème |  Pi lzsud

Rind Rosa  & geschmort  |  Grüner  Spargel  |  Kartoffe l schnitte
 

 Weiße Schokolade |  Rhabarber  |  Croissanteiscréme 

Euro  69 ,00   4  Gänge  oder  Euro  59 ,00   3  Gänge   

E A S Y

Bärlauchschaumsuppe |  Gebeizter  Saibl ing  |  Di l lö l   

 Kalbsschnitze l  |  Kartoffe l -Gurkensalat  |  Pre ise lbeeren

Sorbet  von Roten Beeren |  Champagnerschaum 

Euro  48 ,00  

by Hans Häge
Preise  inkl .  Brot ,  Butter  und Gruß aus  der  Küche



by Hans Häge

Badwirt ’ s  Maultaschensuppe 

Hummerschaumsüppchen |  Kartoffe l -Garnelenmaultäschle

Euro 9 ,50

Euro 14 ,00

S U P P E N

Crème brûlée  |  Beerenparfa it  |  Waldmeister  |  Crumble  Euro 16 ,50

D E S S E R T S

V O R S P E I S E N

Jakobsmuschel  |  Spargel  |  E ige lb  |  Morchel

Saure  Kutte ln  mit  Bratkartoffe ln

Euro 27 ,00

Euro 16 ,00

H A U P T G Ä N G E

Kalbs leber  |  Apfel  |  BalsamicoZwiebel  |  Se l ler iepüree  |  Sa latte l ler    

Zwiebelrostbraten |  Rostbratwurst  & Maultasche  |  Spätz le  |  Sa latte l ler  

Adlerf i sch |  Grüner  Spargel  |  Bär lauchcrème |  Kartoffe l schnitte

Kalbsgeschnetzte l tes  |  Waldpi lze  |  Spätz le  |  Sa latte l ler  

Lauch-Torte l l ini  |  Bärlauchcrème |  Morcheln |  Sa latte l ler

Öll inger  Bauernhuhn |  Se l ler iepüree  |  Wilder  Brokkol i  |  Kräuterse i t l inge

Euro 36 ,00

Euro 38 ,00

Euro 44 ,00

Euro 36 ,00

Euro 32 ,00

Euro 35 ,00

Mittagskarte

Preise  inkl .  Brot ,  Butter  und Gruß aus  der  Küche


