
Business Lunch

P R E M I U M

Vitel lo  Tonnato  |  B lumenkohl  |  Ponzu 

 Jakobsmuschel  |  Krustent ierschaum |  Süsskartoffe lcrème

Weiderind mit  Kräuterkruste  |  Serviettenknödel  |  Se l ler ie  |  Wilder  Broccol i
 

Hibiskus  |  Griechischer  Joghurt  |  Kaktusfe ige  

Euro  69 ,00   4  Gänge  oder  Euro  59 ,00   3  Gänge   

E A S Y

Schaumsuppe vom Hakaido Kürbis  |  Edelf i schfr ikadel le  |  Kernöl   

 Kalbsschnitze l  |  Kartoffe l -Gurkensalat  |  Pre ise lbeeren

Sorbet  von Roten Beeren |  Champagnerschaum 

Euro  48 ,00  

by Hans Häge
Preise  inkl .  Brot ,  Butter  und Gruß aus  der  Küche



by Hans Häge

Badwirt ’ s  Maultaschensuppe 

Hummerschaumsüppchen |  Kartoffe l -Garnelenmaultäschle

Euro 9 ,50

Euro 14 ,00

S U P P E N

Crème brûlée  |  Schokolade  |  Kokos  |  Exot ische  Aromen Euro 16 ,50

D E S S E R T S

V O R S P E I S E N

Jakobsmuschel  |  Blumenkohl  |  Birne  |  Ponzu 

Saure  Kutte ln  mit  Bratkartoffe ln

Euro 27 ,00

Euro 16 ,00

H A U P T G Ä N G E

Kalbs leber  |  Apfel  |  BalsamicoZwiebel  |  Kartoffe l s tampf  |  Sa latte l ler    

Zwiebelrostbraten |  Rostbratwurst  & Maultasche  |  Spätz le  |  Sa latte l ler  

Adlerf i sch |  Kartoffe l s tampf  |  Wilder  Broccol i  |  Grünes  Curry  |  Krabbe

Kalbsgeschnetzte l tes  |  Waldpi lze  |  Spätz le  |  Sa latte l ler  

Lauch-Tortel l ini  |  Süsskartoffe lcrème |  Kräuterse i t l ing  

Kürbisschaum |  Sa latte l ler

Euro 36 ,00

Euro 38 ,00

Euro 44 ,00

Euro 36 ,00

Euro 32 ,00

Mittagskarte

Preise  inkl .  Brot ,  Butter  und Gruß aus  der  Küche


