winess (unch

PREMIUM

Thunfisch mariniert “Sushi Style” | Algensalat | Sushireis | Avocado
Kalbshaxen - Ravioli | Kartoffel | Triiffeljus | Lauch Beurre Blanc
Rinderschulter | Serviettenknddel | Sellerie | Wilder Broccoli

“Bananen Split ‘26"

Euro 69,00 4 Gdnge oder Euro 59,00 3 Gdnge

EASY

Schaumsuppe vom Birlauch | Farder Lachs
Kalbsgeschnetzeltes mit Waldpilzen | Spiczle

Sorbet von Roten Beeren | Champagnerschaum

Euro 48,00

by H g H Ane

Preise inkl. Brot, Butter und Grufl aus der Kiiche



SUPPEN

Badwirt’s Maultaschensuppe Euro 9,50

Hummerschaumsiippchen | Kartoffel-Garnelenmaultischle Euro 14,00

VORSPEISEN
Island Kabeljau | Sushi Reis | Melonen-Koriander Salat | Ponzu Beurre Blanc Euro 25,00

Saure Kutteln mit Bratkarcoffeln Euro 16,00

HAUPTGANG

Ragout vom Langenauer Reh | Waldpilzc | Spiitzlc | Preiselbeeren | Salactteller Euro 38,00

Kalbsschnitzel | Pommes Frites | Preiselbeeren | Salacceller Euro 38,00
Zwiebelrostbraten | Rostbratwurst & Maultasche | Sp';it'/,]e | Salatceller Euro 38,00
Zander | Schwarzwurzel | Birlaucheréme | Karctoffelschnitte Euro 44,00

Lauch-Tortellini | Birlauchcreme | Kriuterseitling | Salacceller Euro 32,00

DESSERTS

Rhabarber-Beerenragout | Mandelkuchen | Rhabarbersorbet | Buttermilch Euro 16,50

by Hw Hﬂ%

Preise inkl. Brot, Butter und Grufl aus der Kiiche
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