Sehr gechree Giste,

wir freuen uns, Sie in unserem Haus
begriiflen zu diirfen.
Auch in diesem Jahr wurde unser Restaurant wieder
mechrfach ausgezeichner und gehort zu den Besten in Deutschland.
Unsere Auszeichnungen sind Ansporn und Motivation
unseren Gisten, jeden Tag aufs Neue, eine ehrliche
und kreative Kochkunst zu bieten.
Wir bitten Sie, am Tisch aus maximal 2 verschiedenen Meniis zu wihlen.
Bei Tischreservierungen ab 5 Personen bitten wir um die Auswahl eines

einheitlichen Meniis.

IThre Familie Hige und Team

Bitte haben Sie Verstindnis, dass wir jedem reservierten, aber nicht abgesagren Gast,
50 Euro NO SHOW Gebiihren berechnen. Aufgrund der Vielzahl der verwendeten
Produkce, kénnen wir auf Unvercrdglichkeiten & Allergien nur bedingt Riicksicht

nehmen.
Tiefere Allergien oder Didtwiinsche (wie vegan) kénnen in unseren Gerichten nicht
immer beriicksichtigt werden. Im Zweifelsfall kontaktieren Sie uns telefonisch.
Bitte teilen Sie uns eine Lebensmittelunvertrdaglichkeit

schon bei der Tischreservierung mit.



FgChinenic

Hummerschaumsiippchen

Karcoffel-Garnelenmaulcischle

Island Kabeljau

Sushi Reis | Ponzu Beurre Blanc | Melonen-Koriandersalat

Krosser Zander

Langenauer Spargel | Eigelbcréme | Triiffeljus

Sorbet von roten Beeren | Champagnerschaum

oder

Rhabarbersiippchen | Mandelkuchen | Rhabarber-Erdbeersorbet

Meniipreis Euro 94,00
ohne Kabeljau Euro 81,00
ohne Dessert Euro 81,00

il s

Badwirt’s Maultaschensuppe

Bunter Salatceller

Kalbsriicken

Spargel | Birlaucheréme | Flidle

Sorbet von roten Beeren | Champagnerschaum
oder

Rhabarbersiippchen | Mandelkuchen | Rhabarber-Erdbeersorbet

Meniipreis Euro 78,00
ohne Suppe, Salat oder Dessert
minus 8,00 Euro pro Gang

Selbstverstindlich bieten wir Thnen

auch eine vegetarische Variante an.



Farder Lachs & Bunte Bete

Mandelmilch | Holunderbliiten - Vinaigrette

Langenauer Spargel

Eigelb | Hithnerhaut | Saiblingskaviar [ Kombudl

Wolfsbarsch & Melone
Sushi Reis | Black Angus Schinken | Ponzu Beurre Blanc

Jakobsmuschel & Kriuterseitling

Birlauch | Waldpilz Sud

Franzosische Freiland-Entenbrust

Purple Curry Jus | Schwarzwurzel | Entenleberschaum | Brioche
Weifle Schokolade & Zitrusaromen

Griechischer Joghurt | Verbene Sud

Meniipreis

4 Gdnge nach Wahl inklusive Dessert 129

a

an

5 Ginge nach Wahl inklusive Dessert 151
6 Ginge 175 €

-Der Hauptgang ist immer die Ente-

Zum Menii bieten wir Thnen eine “ biologisch-zertifizierte” Weinreise

von Europa bis Sidafrika an

Wir bitten Sie um Verstindnis, dass wir pro Tisch nur

die gleichen Ginge servieren.
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