STUBE

ZWEILNULL &

HOCHZWEI

FINE DINING BY HANS HAGE

Suppe

Hummerschaumsuppe & Garnelenmaultaschle
Vorspeise

Saibling | Buttermilch | Bunte Tomaten
Krauter | Olivenbrosel

Lachsforelle | Radieschen Vinaigrette | Mohre
Beurre Blanc

Hauptgange

Rinderschulter vom Weiderind
Kartoffelschnitte | Kopfsalatherz | Selleriepiiree

Kalbsriicken mit Pfifferlingen in Rahm
Serviettenknddel

Dessert

Vanille-Grief8schnitte | Strudelteig | Pfirsich
Eis von Griechischem Joghurt & Limette

Euro 12.,00

Euro 19,90

Euro 22,00

Euro 33,00

Euro 33,00

Euro 15,50



STUBE

ZWEI.NULL
evse

KARTE

SUPPEN
Badwirt’'s Maultaschensuppe Euro 8,50
Weile Tomatenschaumsuppe | Bunte Tomaten | Scampi Euro 9,90

VORSPEISEN
“Tomate & Biiffel-Mozzarella my Style” | Pesto | Balsamico | Melone Euro 16,00

Bunter Blattsalat & Kartoffelsalat | gebratene Waldpilze | Nussknusper Euro 14,90

Beilagensalat Euro 8,00

HAUPTGANGE

Zwiebelrostbraten | Rostbratwurst & Maultasche | Spatzle Euro 29,90
Paniertes Kalbsschnitzel | Pommes Frites | Preiselbeeren Euro 29,90
Ollinger Bauernhuhn | Asiatisches Gemiise | Jasminreis Euro 30,00
Rumpsteak vom bayrischen Rind | Kartoffelrosti | Krauterbutter Euro 32,00
Raucherlachs | Rosti | Gartenkresse Euro 25,90

Flusszander | Bunte Tomaten | Krautercréme | Kartoffelschnitte | Pfifferlinge Euro 34,00

VEGETARISCH

Kasespdtzle | Rostzwiebeln | Schnittlauch | Salatteller Euro 20,50
Asiatisches Gemiise Curry | Jasminreis | Tofu | Salatteller Euro 26,00
SPECIALS

“BAD-Burger”

Fleischkiichle | Tomate | Gurke | Zwiebel | Bauchspeck | Pommes Frites Euro 18,90
Feine hausgemachte Maultaschen in Butter geschmelzt | Bunter Salatteller Euro 17,90
Linsen mit Spatzle & Saitenwurst Euro 16,90
DESSERTS

Dunkle Schokolade | Kirsche | Griechischer Joghurt Euro 14,50
Hausgemachtes Vanilleeis | HeilRe Beeren & Sahne Euro 9,90
Holunderbliiteneis | Champagnerschaum Euro 9,00

Fogon G ks syl

Wir erlauben uns fiir Umbestellungen 1,50 Euro zu berechnen

/,
GASTHOF
ZUM BAD
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